Am Leonhardihof wachsen viele unserer Zutaten
direkt vor der Haustur.

Unsere Erdapfel und Kurbisse stammen aus eigenem Anbau
und werden von uns selbst geerntet.

Auch Milch und Fleisch kommen von unseren eigenen Rindern,
die bei uns am Hof aufwachsen.

Das Schweinefleisch beziehen wir vom hofeigenen Strohschwein
oder von regionelen Partnern aus der Umgebung.

Die Eier fur unsere Gerichte Iegen unsere Huhner - tdglich frisch.

So wissen wir genau, woher unsere Lebensmittel kommen.
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Beef Tatar

Ei | Bauernbutter | eingelegtes Gemuse
(ab 18:00 Uhr)

125g | 250g

Wurzelbrot
Kdrbis | karamellisierte Nusse | Brie | Feige | Pilz
wahlweise mit Hirschschinken
(ab 18:00 Uhr)

Sashimi von der Lachsforelle

Senf | Zwetschke | Kren | Pfeffer-Cuvée
(ab 18:00 Uhr)

Sropper

Rinderbouillon mit Frittaten/Nudeln
Rinderbouillon mit Leberknodel

Rinderboulllon ,Tellerfleisch-Art"
Nudeln | hauseigenes Rindfleisch | WurzelgemUse

Apfel-Sellerie-Schaumsuppe

mit Mini-Fleischknodel
Wiener Schnitzel vom Schwein

wahlweise mit Pommes oder Petersilienkartoffel

,,Ausgeléstes Backhend!”

Preiselbeeren | Erddpfel-Vogerlsalat

Cordon Bleu vom Schwein
wahlweise mit Pommes oder Petersilienkartoffel

Schweinebackerl
Rosmarinjus | Pastinake | Polenta



Grillteller
Gemuse | Pommes | Krauterbutter

Zwiebelschmorbraten
Erdapfelnocken | Gemuse | Rostzwiebel

Kochts Rindfleisch

Semmelkren | Erddpfelsterz | Wurzelgemuse

Leonhordiburger

Hauseigenes Rindfleisch | Briochebun | Schmelzkdse | Balsamicozwiebel | Babyblattspinat |
Knoblauchmayo | Barbecuesauce | Speck | Pommes

Rinderfilet
GemUse | Truffelpommes | Pfeffer-Cognacsauce

180g | 250g

Das Rinderfilet beziehen wir gréBtenteils von unseren eigenen Rindern.
Sollte die Nachfrage einmal hoher sein, greifen wir auf hochwertige Ware von
regionalen Partnerbetrieben zurdck.
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Knusprig gebackenes Welsfilet im Backteig

Erdapfelgulasch | Sauerrahm

Petri Hell
Fischeintopf | Knoblauchbrot
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Geschmorter Kurbis

Quinoa | Nuss | Leonharder Shiitakepilze

Hausgemachte Pasta
Bergkdse | Steinpilze
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Kinderschnitzel
Pommes

Kindergrillw(jrstel
Pommes

Fisch im Bockteig

Gemuse | Erdapfel

S=late

JSalat trifft Affineur”

Bunte Blattsalate | Birne | Apfel | Speck | Nuss | flambiertes Kasebrot | Zwetschkendressing

auch vegetarisch erhditlich (ohne Speck)

Salat Huhn

Knusprige Huhnerstreifen | Gemischte Salatvariation

Salatschussel gemischt

Blaottsalat

Bei Frogen zZU Allergenen
hilft Innen unser Serviceteam gerne weiterl
Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive aller Steuern und Abgoben.



Dessife

Schokomousse | Brombeer-Granité | Limette | Basilikum

Popcorn-Parfait | gesalzene Karamellsauce | Haferflocken-Crunch |
gruner Apfel

Nussknodel | Marillenroster | geeister Zimt
Schwarzwalder Kirschgenuss | Kirschen | Schokolade | Schlag

Milchreis | Zimt | Haselnuss | Zwetschke | Kardamom

wahlweise lauwarm oder kalt, bitte bei Ihrer Bestellung ongeben

Eiskaffee
HeiRe Liebe

,Beschwipste Birne” - Birnensorbet
wahlweise mit: Birnenfrizzante

Birnenbrand

T wncere Hknar G

Housgemachte Waffeln | Eis | Schlagobers

Schokosauce | frische Fruchte
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Eure Zufriedenheit Iiegt uns sehr am Herzen.

Wenn einmal etwas nicht passt - sei es beim Essen, beim Service
oder bei langeren Wartezeiten - bitte redet mit uns.

So haben wir die I\/Ic'jglichkeit, sofort zu reagieren und eine I_c'jsung ZU
finden.

Online konnen wir im Nachhinein leider nichts mehr andern -
personlich aber schon.

Denn das V\/ichtigste fur uns ist, dass ihr zufrieden nach Hause geht!



